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MAGIONE (PG)

15 - 16 NOVEMBRE 2025
10 NOVEMBRE
ANTEPRIMA

VISITE 
AI FRANTOI LIVE MUSIC

ATTIVITÀ
PER BAMBINIDEGUSTAZIONI

PERCORSI TRA 
GLI OLIVI

MOSTRA 
MERCATO



ore 17.00
Pucciarella Agriturismo

 e Cantina

VILLA

FRANTOIO CM CENTUMBRIE
Tour guidato con degustazione 
professionale di olio Evo e merenda 
contadina presso il frantoio di design
su prenotazione e prezzo dedicato 
alla manifestazione 
Info e prenotazioni 3403390567

ore 9.00 - 18.00
Agello

MOLINI POPOLARI RIUNITI 
festeggia con noi l’apertura del nuovo 
frantoio, visita guidata tra profumi e 
tradizioni con degustazione gratuita 
del nostro olio nuovo
Info e prenotazioni 075828213

ore 09.00 - 12.00
ore 15.00 - 18.00 

Magione

FATTORIA LUCA PALOMBARO
Visita del frantoio storico a macine e 
dell’antica orciaia con degustazioni 
gratuite. Musica dal vivo con l’orchestra 
Seme Jazz Trio
Info e prenotazioni: 
0758400122 - 3356061886  
info@fattorialucapalombaro.com

ore 10.00 – 13.00
ore 14.30 – 18.00

Monte del Lago

ore 10.00 – 18.00
Villa

FRANTOIO FALIERO MANCIANTI 
Visite e degustazioni gratuite, 
tutte le sfumature di sapore dell’olio 
del Trasimeno 
Info e prenotazioni: 
0758476045 - 3392073463 

ore 10.00 – 17.00
San Feliciano
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SABATO
15 NOVEMBRE 

CONFERENZA STAMPA DI PRESENTAZIONE 
SAGGIASSAGGI 
percorso organolettico con gli oli del Trasimeno
a cura di ANGELA CANALE,
Capo Panel AssoProl Umbria

AZIENDA AGRICOLA POETIA  
degustazioni gratuite di oli e formaggi 
Caseificio Pira, miele Cesare Natalicchi, 
prodotti agricoli azienda Ora come Allora 
e l’arte di Kiocciolart 
Info e prenotazioni: 
3477221507 - 3477033808 



NEO AMICO MIO
La migliore arma è la prevenzione
Studio Dott. Leonardo Bianchi
Info e prenotazioni:
3409606321 - 3485803201

ore 9.00 – 17.00
Via XX Settembre, 42

Studio Dott. Leonardo Bianchi

OLIPITTANDO 
I piccoli artisti del Nido Comunale 
Paperino presentano le loro creazioni 
dedicate all’olio

ore 10.00 – 12.00
Corso Marchesi

Biblioteca comunale

OLIFIABANDO
Letture per bambini e famiglie 
a cura di di Andreina Panico volontaria 
Associazione Nati per Leggere e 
L’Orologio Soc Coop  

ore 10.30 - 12.00
Corso Marchesi

Biblioteca comunale

PIEDI-GUSTANDO   
Passeggiata e degustazioni in frantoio 
in collaborazione con Piedibus e 
Ass. Turistica Pro Magione  
Info e prenotazioni: 3471550133

ore 14.00
San Feliciano

MANINE UNTE 
Visita guidata e degustazioni per i 
bambini della scuola d’infanzia del Circolo 
Didattico di Magione 

Azienda Agricola Poetia
Faliero Mancianti

CM Centumbrie
Az Agricola Elaion

>>>>>>>>>>>>>>>>

SABATO
15 NOVEMBRE 

PERCORSI
TRA GLI OLIVI

ATTIVITÀ 
PER BAMBINI



ore 15.30
Piazza Matteotti, Sala Cinema Carpine 

STRATEGIE PER UNA CORRETTA 
COMMERCIALIZZAZIONE DELL’OLIO

TAVOLA ROTONDA

Saluti 
MASSIMO LAGETTI

Sindaco del Comune di Magione

DANIELE RASPATI
Assessore alle attività produttive e associazionismo

Intervengono
SIMONA MELONI

Assessore alle politiche agricole e agroalimentari 
della Regione Umbria

FRANCESCA CAPRONI
Direttore G.A.L. Trasimeno Orvietano

ANGELA CANALE
Capo Panel Assoprol Umbria

ANTONIO MORABITO
Responsabile territoriale Ispettorato Centrale Repressione Frodi

SEBASTIANO MAUCERI
3A Parco Tecnologico Agroalimentare dell'Umbria

DIEGO CANALI
Consulente di direzione aziendale

MARCELLO BERIOLI
Team Leader Umbralabel

Modera
DIEGO CONTINI

Agronomo 

A seguire

PREMIAZIONE XI EDIZIONE CONCORSO OLEARIO

 LA DOLCE GOCCIA
a cura di 

ANGELA CANALE
Capo Panel Assoprol Umbria

>>>>>>>>>>>>>>>>

SABATO
15 NOVEMBRE 



>>>>>>>>>>>>>>>>

BRISCOLATA UNTA
Carte in mano e olio sul pane, torneo 
allegro e conviviale con gli ospiti di 
Casa Serena con la partecipazione 
di Gianfranco Zampetti

ore 15.30
Via XX Settembre

Casa Serena

LABORATORIO TECNOLOGICO
Il laboratorio di LiberaMenti e del 
Prof. Alessio Casagrande ti aspetta per 
un viaggio tra teconologia e divertimento

Info e prenotazioni 3280466733 - pagine 
social Ass. Culturale Liberamenti

ore 15.30
Piazza Don Minzoni

ESIBIZIONE DELLA FILARMONICA 
BIANCALANA 
Le note della tradizione inaugurano 
ufficialmente Olivagando dando il via agli 
eventi nel centro storico

ore 17.30
Giardini pubblici

SABATO
15 NOVEMBRE 

DEGUSTATU  
Itinerario gastronomico dedicato 
alle eccellenze del territorio e all’olio nuovo  

ore 18.00 – 22.00
Via XX Settembre e

Giardini Pubblici

DEGUSTAZIONI

PIZZA ALL’OLIO - Pro Loco 5 Mulini
CIPOLLATA - Pro Loco Agello
ZUPPA DI PESCE - Ass. Turistica Pro 
San Feliciano
CROSTINI AL SAPORE DI OLIO E DI 
LAGO - Pro Loco Sant’Arcangelo
ARVOLTLO ALLE OLIVE - Ass. 
Turistica Pro Magione
PINZIMONIO - Ass. Culturale 
LiberaMenti, L'orto di Michy
ZUPPA DI LENTICCHIE - Circolo 
A.R.C.I./S.O.M.S.
BRUSCHETTA, PORCHETTA E OLIO 
EVO AZ. AGR. PALOMBARO 
Ass. Culturale Laboratorio Magione, 
Fattoria Luca Palombaro
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CROSTINO CON PATÉ DI OLIVE E 
OLIO EVO - AVIS Magione
AGONI FRITTI - Pro Loco San 
Savino
VINO LOCALE - Az. Agr. 
Pucciarella, MPR Molini Popolari 
Riuniti, S.AGRI.V.I.T., Cantina 
Berioli
TORCOLO - Scuola dell’Infanzia 
G. Danzetta
CAFFÈ - Rosy Caffè
BISCOTTINI CON OLIO BELFIORE 
E CIOCCOLATO - Bistrò 1970  
VIN BRULÈ - Elio Carlani
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h 18.00 Giardini pubblici

SHOW COOKING

CHEF E AMMINISTRATORI 
AI FORNELLI

STRATEGIE PER UNA CORRETTA 
COMMERCIALIZZAZIONE DELL’OLIO

TAVOLA ROTONDA

Saluti 
MASSIMO LAGETTI

Sindaco del Comune di Magione

DANIELE RASPATI
Assessore alle attività produttive e associazionismo

Intervengono
SIMONA MELONI

Assessore alle politiche agricole e agroalimentari 
della Regione Umbria

FRANCESCA CAPRONI
Direttore G.A.L. Trasimeno Orvietano

ANGELA CANALE
Capo Panel Assoprol Umbria

ANTONIO MORABITO
Responsabile territoriale Ispettorato Centrale Repressione Frodi

SEBASTIANO MAUCERI
3A Parco Tecnologico Agroalimentare dell'Umbria

DIEGO CANALI
Consulente di direzione aziendale

MARCELLO BERIOLI
Team Leader Umbralabel

Modera
DIEGO CONTINI

Agronomo 

A seguire

PREMIAZIONE XI EDIZIONE CONCORSO OLEARIO

 LA DOLCE GOCCIA
a cura di 

ANGELA CANALE
Capo Panel Assoprol Umbria

>>>>>>>>>>>>>>>>

SABATO
15 NOVEMBRE 

DORELIVE 
a cura dell’Associazione musicale 
Doremilla

ore 18.30
Giardini pubblici

EMI STERI
live music

ore 18.00
Via XX Settembre

LIVE 
MUSIC



L’OLIO: 
TRADIZIONI ED EMOZIONI 
Iscrizioni estemporanea di pittura
a cura dell’Associazione “Oltre le nuvole 
art studio” Solomeo
Info e prenotazioni 
3476422561 - 3476698336

ore 8.00 – 11.00
Piazza Don Minzoni

TREKKING DEGLI OLIVI    
Escursione ad Agello con visita e 
degustazione presso il Frantoio CM 
Centumbrie
a cura de Le Storie di Loz
Info e prenotazioni: 3517550945 
www.lestoriediloz.com 

ore 9.00
Frantoio CM Centumbrie

Agello

PERCORSI
TRA GLI OLIVI

OLIVAGANDO A CAVALLO    
Passeggiata tra gli olivi nelle dolci colline 
del Trasimeno 
Battesimo della sella su pony
a cura dell’A.S.D. BV RANCH 
Info e prenotazioni 3274573905

ore 10.30
Torre dei Lambardi

CREARE INSIEME
Laboratorio artistico in cui giovani e 
anziani condividono tempo, gesti e sorrisi

ore 11.00
Casa Serena

DOMENICA
16 NOVEMBRE 



FRANTOIO CM CENTUMBRIE
Tour guidato con degustazione 
professionale di olio Evo e merenda 
contadina presso il frantoio di design
su prenotazione e prezzo dedicato alla 
manifestazione 
Info e prenotazioni 3403390567

ore 9.00 - 18.00
Agello

FATTORIA LUCA PALOMBARO
Visita del frantoio storico a macine e 
dell’antica orciaia con degustazioni 
gratuite.
Info e prenotazioni: 
0758400122 - 3356061886  
info@fattorialucapalombaro.com

ore 10.00 – 13.00
ore 14.30 – 18.00

Monte del Lago

ore 10.00 – 18.00
Villa

FRANTOIO FALIERO MANCIANTI 
Visite e degustazioni gratuite, 
tutte le sfumature di sapore dell’olio 
del Trasimeno 
Info e prenotazioni: 
0758476045 - 3392073463 

ore 10.00 – 17.00
San Feliciano

AZIENDA AGRICOLA POETIA  
degustazioni gratuite di oli e formaggi 
Caseificio Pira, miele Cesare Natalicchi, 
prodotti agricoli azienda Ora come Allora 
e l’arte di Kiocciolart 
Info e prenotazioni: 
3477221507 - 3477033808 

VISITE 
AI FRANTOI

DOMENICA
16 NOVEMBRE >>>>>>>>>>>>>>>>>>>



DOMENICA
16 NOVEMBRE 

LE DOLCI
COLLINE

ore 15.30
Piazza Mengoni

Teatro La Piazzetta

Tra luce, olivi e riflessi del Trasimeno
premiamo gli scatti che raccontano 
la bellezza della nostra terra.
a cura di Riccardo Capecchi 

PICCOLI CHEF DELL’OLIO 
Laboratorio creativo per bambini dove si 
prepareranno ricette a base di olio
a cura di Pro Loco Magione

ore 16.30
Piazza Don Minzoni

AUTUNNO IN SCENA  
Laboratorio per bambini 
a cura della Scuola d’Infanzia Danzetta 

ATTIVITÀ 
PER BAMBINI

ore 15.30
Piazza Don Minzoni

PREMIAZIONE CONCORSO 
FOTOGRAFICO 

>>>>>>>>>>>>>>>>>>>

DEFILE’ TRA GLI OLIVI 
I Commercianti di Magione illuminano 
la festa dell’olio 

ore 17.00
Piazza Carpine

a cura di: 
AM LAB CREAZIONI
ASTA LA VISTA
IL MONDO DI LETY
OTTICA FERRI
PENNY LANE
PERUGINI ABBIGLIAMENTO
LA PROPOSTA
ZUGARONI ON THE WAY
ZUGARONI POINT



DEGUSTATU  
Itinerario gastronomico dedicato alle 
eccellenze del territorio e all’olio nuovo  

ore 17.00 – 21.00
Via XX Settembre e

Giardini Pubblici

DEGUSTAZIONI

DOMENICA
16 NOVEMBRE 

FREDDY WALES
Live music

ore 17.30
Via XX Settembre

I PRICIPI DI GALLES
Live music

ore 17.30
Giardini pubblici

LIVE MUSIC

>>>>>>>>>>>>>>>>>>>

PIZZA ALL’OLIO - Pro Loco 5 Mulini
CIPOLLATA - Pro Loco Agello
ZUPPA DI PESCE - Ass. Turistica Pro 
San Feliciano
CROSTINI AL SAPORE DI OLIO E DI 
LAGO - Pro Loco Sant’Arcangelo
ARVOLTLO ALLE OLIVE - Ass. 
Turistica Pro Magione
PINZIMONIO - Ass. Culturale 
LiberaMenti, L'orto di Michy
ZUPPA DI LENTICCHIE - Circolo 
A.R.C.I./S.O.M.S.
BRUSCHETTA, PORCHETTA E OLIO 
EVO AZ. AGR. PALOMBARO 
Ass. Culturale Laboratorio Magione, 
Fattoria Luca Palombaro
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CROSTINO CON PATÉ DI OLIVE E 
OLIO EVO - AVIS Magione
AGONI FRITTI - Pro Loco San 
Savino
VINO LOCALE - Az. Agr. 
Pucciarella, MPR Molini Popolari 
Riuniti, S.AGRI.V.I.T., Cantina 
Berioli
TORCOLO - Scuola dell’Infanzia 
G. Danzetta
CAFFÈ - Rosy Caffè
BISCOTTINI CON OLIO BELFIORE 
E CIOCCOLATO - Bistrò 1970  
VIN BRULÈ - Elio Carlani
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L’olio tradizioni
ed emozioni
PREMIAZIONE ESTEMPORANEA DI PITTURA

ore 17.30
Piazza Minzoni

Con il paesaggio nel cuore 
e l’olio nell’anima, premiamo 
chi ha saputo trasformare 
la natura in emozione

passeggiando tra colori 
e tradizioni del territorio

DOMENICA
16 NOVEMBRE >>>>>>>>>>>>>>>>>>>

percorso di assaggi tra gli oli 
novelli premiati al concorso 
“La dolce goccia” 

a cura di 
Angela Canale
Capo Panel AssoProl Umbria

Info: 320 3319481

ore 18.30
Piazza Don Minzoni 

DEGUSTA 
L’ECCELLENZA

Grazie di cuore ai bambini del Circolo Didattico 
di Magione, autori degli splendidi elaborati 
a tema olio che donano un tocco di vivacità 

e bellezza alla nostra manifestazione

MOSTRA MERCATO 
OLIVAGANDO

NOVITÀ



SI RINGRAZIANO

AGENZIA DI CORCIANO COSUCCI STEFANO SRL

UMBRIA
TRASIMENO

Daniele Raspati
Assessore alle attività produttive e associazionismo

Con l’augurio che “Olivagando” 
sia per tutti  un’occasione di incontro, 

di scoperta e di valorizzazione delle nostre eccellenze.

BUONA FESTA DELL’OLIO 
E BUONA BRUSCHETTA A TUTTI!


